
Restaurant Le Grand Bleu
13 Avenue Louis Tudesq

34140 Bouzigues
04 67 78 72 09

www.legrandbleu-bouzigues.fr

Nos Coquillages & Crustacés
À  L ’ A S S I E T T E
La 1/2 douzaine d’Huîtres moyennes
La douzaine d’Huîtres moyennes
La 1/2 douzaine d’Huîtres grosses 
La douzaine d’Huîtres grosses 
L’assiette de Moules 
La douzaine de Palourdes 
Assiette Escargots de Mer “Murex” à l’Aïoli

(300 g)

Assiette de Bulots ou Poivre de l’Étang 
(300 g)

Bouquet de Crevettes roses “Sauvages” Label Rouge
les 6  
les 12
Tourteau (pièce) 
Langoustines fraîches (100 g)

A U  P L A T E A U
Le Jols

- 6 huîtres creuses - 6 moules - 2 crevettes roses 
- 1 langoustine - 4 palourdes - 200 g de bulots

Le Reganious
- 12 huîtres creuses - 6 moules - 4 palourdes 
- 2 crevettes roses - 2 langoustines - 200 g de bulots

La Cranquette 
- 12 huîtres creuses - 6 moules - 6 palourdes  
- 200 g escargots de mer “Murex” 200 g de bulots 
- 1 tourteau - 4 crevettes roses - 4 langoustines

Le Grand Bleu
- 24 huîtres creuses - 12 moules - 12 palourdes  
- 200 g escargots de mer “Murex” - 200 g de bulots  
- 8 crevettes roses - 8 langoustines – 1 tourteaux

Le Grand Écailler 
- 18 huîtres creuses - 12 moules - 12 palourdes  
- 200 g escargots de mer “Murex” - 200 g de bulots  
- 8 crevettes roses - 8 langoustines - 1 homard 
- 1 tourteau

Le Pleine Mer
- 8 langoustines - 6 crevettes roses  
- 200 g escargots de mer “Murex” - 200 g de bulots  
- 1 homard - 1 tourteau

Dans la composition des plateaux,  
aucun produit ne peut en remplacer un autre.


