Nos Coquillages § Cruslaces

A L'ASSIETTE

La 1/2 douzaine d’Huitres moyennes

La douzaine d’Huitres moyennes

La 1/2 douzaine d’Huitres grosses

La douzaine d’Huitres grosses

L’assiette de Moules

La douzaine de Palourdes

Assiette Escargots de Mer “Murex” a I'Aioli
(300 q)

Assiette de Bulots ou Poivre de I'Etang
(300 q)

Bouquet de Crevettes roses “Sauvages” Label Rouge

les 6

les 12

Tourteau (piece)

Langoustines fraiches (100 g)

AU PLATEAU

Le Jols
- 6 huitres creuses - 6 moules - 2 crevettes roses
- 1langoustine - 4 palourdes - 200 g de bulots

Le Reganious
- 12 huitres creuses - 6 moules - 4 palourdes
- 2 crevettes roses - 2 langoustines - 200 g de bulots

La Cranquette
- 12 huitres creuses - 6 moules - 6 palourdes
- 200 g escargots de mer “Murex” 200 g de bulots
- 1tourteau - 4 crevettes roses - 4 langoustines

Le Grand Bleu
- 24 huitres creuses - 12 moules - 12 palourdes
- 200 g escargots de mer “Murex” - 200 g de bulots
- 8 crevettes roses - 8 langoustines - 1 tourteaux

Le Grand Ecailler
- 18 huitres creuses - 12 moules - 12 palourdes
- 200 g escargots de mer “Murex” - 200 g de bulots
- 8 crevettes roses - 8 langoustines - 1 homard
- 1tourteau

Le Pleine Mer
- 8 langoustines - 6 crevettes roses
- 200 g escargots de mer “Murex” - 200 g de bulots
- 1homard - 1tourteau

Dans la composition des plateaux,
aucun produit ne peut en remplacer un autre.
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